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Classificazione:

Nome:

Origini del nome:

Provenienza:

Vigneto:

Uvaggio:

Ceppi per ettaro:

Impianto del:

Sistema allevamento:

Esposizione al sole:

Suolo:

Resa:

Vinificazione:

Affinamento:

Colore:

Profumo:

Sapore:

Gradazione alcolica:

Temperatura servizio:

Invecchiamento:

Abbinamenti:

Falerio dei Colli Ascolani DOC

Gargiulo

Gargiulo è il soprannome di un nostro carissimo
amico, persona molto simpatica e spiritosa ben
amata da tutti

Sud delle Marche, comune di Castorano

Trebbiano, passerina, pecorino

Trebbiano 50 %, Passerina 30 %, Pecorino 20 %

2.500

1994

Guyot

Ovest

Argilloso

140 q / ha

Le uve vengono pigiate e pressate sofficemente;
il mosto  decanta per 24 ore a 10°C.
La fermentazione viene condotta a 13°C.

Affinamento 3 mesi

Giallo paglierino scarico

Profumo fresco e fruttato, con delicate note floreali.

Corpo di media intensità, leggermente acidulo,
asciutto.

12,50 % vol.

8 - 10°C

Primi piatti leggeri, crostacei e pesce grigliato.

Gargiulo - Falerio dei Colli Ascolani DOC


