[LCRINALE

DI CAVINO

Castrum - Offida Passerina DOC

Classificazione:
Nome:

Origini del nome:

Provenienza:
Vigneto:
Uvaggio:

Ceppi per ettaro:

Impianto del:

Sistema allevamento:

Esposizione al sole:
Suolo:
Resa:

Vinificazione:
Affinamento:

Colore:

Profumo:

. Sapore:
Luca Maroni P

2010
IP:81

Gradazione alcolica:

Invecchiamento:
Abbinamenti:

Luca Maroni

2011
IP:84

Temperatura servizio:

Offida Passerina DOC
Castrum

Deriva dal nome della citta di Castorano, fondata
dagli antichi Romani come avamposto difensivo.

Sud delle Marche, comune di Castorano
Passerina

Passerina 100 %

3.000

1997

Guyot

Sud - Ovest

Limoso - Argilloso

120 g/ ha

Pigiatura e pressatura soffice, decantazione statica
e fermentazione a temperatura controllata

In serbatoio, in presenza delle fecce di fermentazione,
a bassa temperatura

Giallo paglierino con lievi sfumature verdoline

Fine e variegato, con note di mela matura e lievi
note speziate.

Buona intensita, equilibrato, presenta una lieve
sfumatura amarognola nel finale.

12,50 % vol.

8 - 10°C

Affinamento in bottiglia di 3 mesi

Ideale il connubio con il pescato di piccola taglia

dell'Adriatico e con i primi piatti leggeri della
tradizione Picena.
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